
Entrée : au choix  

- Tête de veau sauce « maison »  

- Bouchée à la reine saveur des sous-bois  

- Feuilleté de loup et coulis d’écrevisses  

- Terrine de poisson et garniture  
 
Plat et légumes : au choix  

- Pavé de boeuf Charolais sauce échalotes  

- Lasagne Charolaise et salade verte  

- Effiloché de Charolais et son jus réduit  

- Charolais façon « tigre qui pleure » (froid)  
 
Fromages plateau  
Dessert : au choix  
Pain  
Café servi en buffet  
   
Adulte : 25 € par personne  
Enfant : 15 € par personne  

 


